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Master Universitario en Tecnologia, Gestion e Innovacion Vitivinicola 761M
Retos en viticultura 5200
Materia: Retos en viticultura
Maodulo: Avances en viticultura y enologia
Modalidad de ensefianza de la titulacion: Semipresencial Caracter:  Obligatoria
Curso: 1 Créditos ECTS: 6,00 Duracién: Anual
Horas presenciales en el campus: 5,00 Horas no presenciales on line: 40,00
Horas presenciales on line: 15,00 Horas estimadas de trabajo auténomo: 90,00
Idiomas en que se imparte la asignatura: Espafiol

Idiomas del material de lectura o audiovisual: Inglés, Espafiol

DEPARTAMENTOS RESPONSABLES DE LA DOCENCIA

AGRICULTURA Y ALIMENTACION R101
Direccion: C/ Madre de Dios, 53 Codigo postal: 26006
Localidad: Logrofio Provincia: La Rioja

Teléfono: 941299720 Fax: 941299721 Correo electréonico: dpto.agricultura@unirioja.es

PROFESORADO PREVISTO

Profesor: Diago Santamaria, Maria Paz

Teléfono: 941299731 Correo electrénico:  maria-paz.diago@unirioja.es

Despacho: 2112 Edificio: CENTRO CIENTIFICO TECNOLOGICO Tutorias: Consultar
Profesor: Lépez Ocon, Elena

Teléfono: Correo electrénico:  elena.lopez@unirioja.es

Despacho: Edificio: CENTRO CIENTIFICO TECNOLOGICO Tutorias: Consultar
Profesor: Marco Mancebén, Vicente Santiago

Teléfono: 941299746 Correo electrénico:  vicente.marco@unirioja.es

Despacho: 2210 Edificio: CENTRO CIENTIFICO TECNOLOGICO Tutorias: Consultar
Profesor: Nufez Olivera, Encarnacion

Teléfono: 941299755 Correo electrénico:  encarnacion.nunez@unirioja.es

Despacho: 2219 Edificio: CENTRO CIENTIFICO TECNOLOGICO Tutorias: Consultar
Profesor: Tardaguila Laso, Manuel Javier

Teléfono: 941299741 Correo electrénico:  javier.tardaguila@unirioja.es

Despacho: 2205 Edificio: CENTRO CIENTIFICO TECNOLOGICO Tutorias: Consultar
Profesor: Tomas Las Heras, Rafael

Teléfono: 941299753 Correo electronico:  rafael.tomas@unirioja.es

Despacho: 2217 Edificio: CENTRO CIENTIFICO TECNOLOGICO Tutorias: Consultar

DESCRIPCION DE LOS CONTENIDOS

- Descripcion y caracterizacion de la variabilidad espacial del vifiedo y sus implicaciones en la gestion del mismo y en la
produccion de uva y vino.

- Monitorizacion del ecosistema viticola: métodos invasivos y tecnologias no invasivas.

- Aplicacion de sistemas de informacién geografica y técnicas geoestadisticas a la gestion de la variabilidad espacial del
vifiedo.

- Viticultura de precision: plataformas de monitorizacion (terrestres, aéreas, satélites, drones y vehiculos no tripulados)
- Maquinaria viticola de nueva generacion. Sistemas de aplicacion de dosis variable (VRT).

- Nuevas estrategias de monitorizacion y actuacion frente a plagas y enfermedades de la vid.

- Innovacion varietal.
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- Estrategias viticolas de adaptacién al cambio climatico.

REQUISITOS PREVIOS DE CONOCIMIENTOS Y COMPETENCIAS PARA PODER CURSAR CON EXITO LA ASIGNATURA
Ninguno especificado.

CONTEXTO

COMPETENCIAS

Competencias generales

CGO01 - Analizar y sintetizar informacién a nivel avanzado en el ambito cientifico, tecnoldgico o profesional concreto

CGO02 - Llevar a cabo proyectos relacionados con las materias propias del Master

CGO03 - Conocer las herramientas de busqueda de informacién relevante en el ambito cientifico, tecnoldgico o profesional
CGO04 - Comunicar adecuadamente aspectos del ambito cientifico, tecnoldgico o profesional concreto, usando una terminologia
técnica y precisa

CGO05 - Formular por escrito a nivel avanzado temas del ambito cientifico, tecnoldgico o profesional concreto usando
correctamente diferentes tipos de enfoques académicos relacionados con su campo de estudio

CGO06 - Liderar y promover tareas de innovacion en el ambito cientifico, tecnoldgico o profesional del sector vitivinicola

Competencias especificas

CEO1 - Procesar, evaluar e interpretar datos e informacion relativa al sector vitivinicola

CEO02 - Plantear estrategias innovadoras y practicas para resolver problemas concretos del sector vitivinicola

CEO3 - Gestionar y manejar explotaciones viticolas de forma sostenible

CEO4 - Generar y gestionar innovacion en procesos y productos vitivinicolas de acuerdo a las ultimas innovaciones
desarrolladas en el sector

CEO5 - Aplicar los ultimos avances tecnolégicos y analiticos para mejorar la calidad del producto final

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE

- Conocer, evaluar e identificar la variabilidad espacial de un vifiedo.

- Analizar y valorar el impacto y las posibilidades de la incorporacion de nuevas tecnologias en viticultura sobre las
caracteristicas de produccion y gestion del vifiedo.

- Estado actual de la tecnologia en el marco de la viticultura de precision.

- Justificar la necesidad de integrar la innovacion tecnologica en viticultura tradicional como herramienta fundamental para
impulsar el desarrollo de una viticultura sostenible, competitiva, rentable y de calidad en el escenario actual de modernizacion y
transformacion que esta experimentando la viticultura en el &mbito internacional.

- Valorar la innovacién varietal como estrategia para hacer frente a los retos actuales en viticultura (busqueda de la
diferenciacion, competitividad, cambio climatico).

- Identificar y evaluar los factores ambientales, tanto abiéticos como bidticos, humanos y culturales que influyen en el desarrollo
y manejo del vifiedo y las respuestas fisioldgicas de la planta asociadas a los mismos.

TEMARIO

Viticultura de precision.

- Importancia de la variabilidad espacial del vifiedo. Descripcion, caracterizacion e implicaciones en la gestion del mismo y en la
produccion de uva y vino.

- Sistemas de informacién geografica y su aplicacion en viticultura.

Nuevas Tecnologias para monitorizar el viiiedo.

- Plataformas de monitorizacion del vifiedo

- Monitorizacion del ecosistema viticola.

- Sensores no invasivos para la monitorizacién del vifiedo

- Uso de tecnologias emergentes para una viticultura mas sostenible. Aplicaciones.

Nuevas estrategias de monitorizacion y actuacion frente a plagas y enfermedades de la vid

- Impacto del empleo de productos fitosanitarios en los agroecosistemas viticolas.

- Fundamentos para la Proteccion Integrada de la Vid.

- Herramientas innovadoras para el manejo de las plagas, enfermedades y malas hierbas en un contexto de Viticultura
Sostenible

Maquinaria viticola de nueva generacion. Sistemas de aplicacion de dosis variable (VRT).

- Avances en mecanizacion viticola: plantacion, seleccién de vendimia, poda automatizada, nuevas técnicas en la gestion del
suelo, de la vegetacion y de los subproductos.

- Dosificacion variable de abonos y de productos fitosanitarios.

- Reduccion de la deriva, regulacioén y calibracion de equipos de aplicacion en vifa.

Estrategias viticolas de adaptacion al cambio climatico.

- Radiacion solar: importancia y medida.
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- Manejo de la radiacion ultravioleta en viticultura: aspectos tedricos.
- Manejo de la radiacion ultravioleta en viticultura: aplicaciones practicas.
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Recursos en Internet

Pagina web de la Australian Society of Viticulture and Oenology
http ://www.asvo.com.au/

Complementaria

Manejo Integrado de plagas, enfermedades y malas hierbas en el Estado de California (USA)
http://www.ipm.ucdavis.edu/

International organisation for Biological Control (IOBC)
http://www.iobc-wprs.org/

METODOLOGIA

Modalidades organizativas

Clases tedricas

Seminarios y talleres

Estudio y trabajo auténomo individual

Métodos de ensefanza

Método expositivo - Leccién magistral
Estudio de casos

Resolucién de ejercicios y problemas
Aprendizaje basado en problemas
Aprendizaje orientado a proyectos
Aprendizaje cooperativo

ORGANIZACION

> Horas Horas Horas no
Tamafho . . . Horas
presenciales | presenciales | presenciales
de grupo totales

en el campus on line on line

Actividades dirigidas
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Clases tedricas (se puede asistir en el campus Grande 0,00 15,00 30,00 45,00

a las horas presenciales on line)

Seminarios y talleres Reducido 5,00 0,00 10,00 15,00
Total de horas de actividades dirigidas 60,00
Trabajo autonomo del estudiante m
Estudio y trabajo auténomo individual 90,00
Total de horas de trabajo auténomo 90,00
Total de horas 150,00

EVALUACION

Sistemas de evaluacion Recuperable

Pruebas escritas
Pruebas orales
Trabajos y proyectos
Total

Comentarios

Criterios criticos para superar la asignatura

63%
17%
20%
100%

Para superar la asignatura se necesitara obtener 4 puntos de un total de 10 posibles en cada uno de los sistemas de

evaluacién
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