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Master Universitario en Tecnologia, Gestion e Innovacion Vitivinicola 761M
Herramientas de analisis de datos en vitivinicultura 5203
Materia: Herramientas de analisis de datos en vitivinicultura
Maodulo: Innovacioén en vitivinicultura
Modalidad de ensefianza de la titulacion: Semipresencial Caracter:  Obligatoria
Curso: 1 Créditos ECTS: 3,00 Duraciéon: Semestral
Horas presenciales en el campus: 0,00 Horas no presenciales on line: 20,00
Horas presenciales on line: 10,00 Horas estimadas de trabajo auténomo: 45,00
Idiomas en que se imparte la asignatura: Espafiol

Idiomas del material de lectura o audiovisual: Inglés, Espafiol

DEPARTAMENTOS RESPONSABLES DE LA DOCENCIA

MATEMATICAS Y COMPUTACION R111
Direccion: C/ Madre de Dios, 53 Codigo postal: 26006
Localidad: Logrofio Provincia: La Rioja

Teléfono: 941299452 Fax: 941299460 Correo electronico: dpto.dmc@unirioja.es

QUIMICA R112
Direccion: C/ Madre de Dios, 53 Codigo postal: 26006
Localidad: Logrofio Provincia: La Rioja

Teléfono: 941299620 Fax: 941299621 Correo electronico: dpto.dg@unirioja.es

PROFESORADO PREVISTO

Profesor: Gonzalez Saiz, José Maria

Teléfono: 941299634 Correo electrénico:  josemaria.gonzalez@unirioja.es

Despacho: 1118 Edificio: CENTRO CIENTIFICO TECNOLOGICO Tutorias: Consultar
Profesor: Fillat Ballesteros, Juan Carlos

Teléfono: 941299441 Correo electrénico:  juan-carlos.fillat@unirioja.es

Despacho: 3251 Edificio: CENTRO CIENTIFICO TECNOLOGICO Tutorias: Consultar
Profesor: Hernandez Martin, Zenaida

Teléfono: 941299444 Correo electrénico:  zenaida.hernandez@unirioja.es

Despacho: 3249 Edificio: CENTRO CIENTIFICO TECNOLOGICO Tutorias: Consultar
Profesor: Pizarro Millan, Consuelo

Teléfono: 941299626 Correo electrénico:  consuelo.pizarro@unirioja.es

Despacho: 1119 Edificio: CENTRO CIENTIFICO TECNOLOGICO Tutorias: Consultar

DESCRIPCION DE LOS CONTENIDOS

- Disefio de Experimentos aplicados a la viticultura y la enologia.
- Métodos de Analisis Multivariado causales.

- Métodos de Analisis Multivariado de interdependencia.

- Geostadistica. Sistemas de Informacion Geografica.

- Analisis de casos practicos en enologia y viticultura.

REQUISITOS PREVIOS DE CONOCIMIENTOS Y COMPETENCIAS PARA PODER CURSAR CON EXITO LA ASIGNATURA
Ninguno especificado.
CONTEXTO

COMPETENCIAS
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Competencias generales

CGO01 - Analizar y sintetizar informacion a nivel avanzado en el ambito cientifico, tecnoldgico o profesional concreto

CGO02 - Llevar a cabo proyectos relacionados con las materias propias del Master

CGO03 - Conocer las herramientas de busqueda de informacion relevante en el ambito cientifico, tecnoldgico o profesional
CGO04 - Comunicar adecuadamente aspectos del ambito cientifico, tecnoldgico o profesional concreto, usando una terminologia
técnica y precisa

CGO05 - Formular por escrito a nivel avanzado temas del ambito cientifico, tecnoldgico o profesional concreto usando
correctamente diferentes tipos de enfoques académicos relacionados con su campo de estudio

CGO06 - Liderar y promover tareas de innovacion en el ambito cientifico, tecnolégico o profesional del sector vitivinicola

Competencias especificas
CEO1 - Procesar, evaluar e interpretar datos e informacion relativa al sector vitivinicola
CEO2 - Plantear estrategias innovadoras y practicas para resolver problemas concretos del sector vitivinicola

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE

- Valorar la importancia de una adecuada planificacion de la experimentacion y un analisis de los resultados riguroso y
adaptado al problema estudiado.

- Manejar operativamente la metodologia de disefio de experimentos como herramienta basica de mejora de la calidad en el
contexto de la investigacion cientifica y su aplicaciéon en el ambito enoldgico.

- Identificar y cuantificar la influencia de multiples factores en una o varias respuestas experimentales a través de disefios
experimentales eficientes.

- Manipular grandes conjuntos de datos para extraer informacion relevante.

- Emplear el analisis multivariante (Analisis de componentes principales, clusters, analisis discriminante; ) como herramienta
fundamental para explorar e interpretar las fuentes de variabilidad contenidas en los datos y descubrir pautas, tendencias y/o
agrupamientos subyacentes a partir de datos viticolas, enoldgicos y de analisis sensorial.

- Diferenciar distintas técnicas de regresion y clasificacion multivariada, y determinar su adecuacion en funcién del problema
especifico a tratar, estimando la calidad de los modelos construidos mediante la aplicacion de técnicas de validacion.

- Reconocer el potencial del uso combinado de plataformas analiticas instrumentales con herramientas de analisis multivariado
en el contexto del aseguramiento de la calidad.

- Aplicar metodologias de clasificacién multivariada a la caracterizaciéon de productos vitivinicolas.

- Aplicar metodologias de geoestadistica para caracterizar la variabilidad espacial de parametros viticolas relevantes en un
vifiedo.

- Manejar paquetes informaticos de estadistica, SIG y geoestadistica para el analisis, tratamiento y presentacién de los datos
(ej. Mapas).

TEMARIO

Tema 1.- Introduccién al Analisis Multivariado. Analisis exploratorio.

Tema 2.- Disefio y Andlisis de Experimentos.

Tema 3.- Métodos de Analisis Multivariado. Calibracién multivariada.

Tema 4.- Métodos de Analisis Multivariado.Técnicas de clasificacion y modelado de clase.
Tema 5.- Disefio para el muestreo. Geostadistica. Sistemas de Informacion Geografica.

BIBLIOGRAFIA
Basica A user-friendly guide to multivariate calibration and classification Absys Biba
. Estadistica para investigadores: introduccion al disefio de experimentos, analisis de datos y
Bésica . .
construccion de modelos Absys Biba
Basica Design and optimization in organic synthesis Absys Biba
Basica Estadistica y Quimiometria para Quimica Analitica Absys Biba
Basica Analisis de datos multivariantes. Absys Biba

Complementaria Chemometrics: Data Analysis for the Laboratory and Chemical Plant Absys Biba

METODOLOGIA

Modalidades organizativas

Clases teodricas

Seminarios y talleres

Estudio y trabajo auténomo individual
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Métodos de ensefanza

Método expositivo - Leccién magistral
Estudio de casos

Resolucién de ejercicios y problemas
Aprendizaje basado en problemas
Aprendizaje orientado a proyectos
Aprendizaje cooperativo

ORGANIZACION
> Horas Horas Horas no

o o Tamafho . . . Horas

Actividades dirigidas presenciales | presenciales | presenciales
de grupo . . totales
en el campus on line on line

Clases tedricas (se Puede a§|st|r en el campus Grande 0,00 7.00 13,00 20,00
a las horas presenciales on line)
Seminarios y talleres (se putlede aS|st|.r en el Reducido 0,00 3.00 7.00 10,00
campus a las horas presenciales on line)
Total de horas de actividades dirigidas 30,00
Trabajo auténomo del estudiante m
Estudio y trabajo autdénomo individual 45,00
Total de horas de trabajo auténomo 45,00

Total de horas 75,00

EVALUACION

Sistemas de evaluacion Recuperable

Pruebas escritas 55%

Trabajos y proyectos 40%
Escalas de actitudes 5%
Total 100%

Comentarios

Criterios criticos para superar la asignatura

- Asistencia a las horas presenciales on-line ( 80%).
- Obtener un 4 sobre 10 en el sistema de evaluacion Pruebas escritas.
- Obtener un 4 sobre 10 en el sistema de evaluacion Trabajos y Proyectos.
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