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GESTION DE RESIDUOS
GUIA DOCENTE CURSO 2019-20

Grado en Enologia 703G
Gestion de residuos 567
Materia: Tecnologia e ingenieria enolégicas
Médulo: Formacion especifica
Modalidad de ensefnanza de la titulacion:  Presencial Caracter:  Obligatoria
Curso: 4 Créditos ECTS: 4,50 Duracion: Semestral (Segundo Semestre)
Horas presenciales: 45,00 Horas estimadas de trabajo auténomo: 67,50
Idiomas en que se imparte la asignatura: Espariol

Idiomas del material de lectura o audiovisual: Espafiol

DEPARTAMENTOS RESPONSABLES DE LA DOCENCIA

AGRICULTURA Y ALIMENTACION R101
Direccion: C/ Madre de Dios, 53 Codigo postal: 26006
Localidad: Logrofo Provincia: La Rioja

Teléfono: 941299720 Fax: 941299721 Correo electréonico: dpto.agricultura@unirioja.es

PROFESORADO PREVISTO

Profesor: Arbizu Milagro, Maria Julia

Teléfono: 941299732 Correo electrénico:  julia.arbizu@unirioja.es

Despacho: 2113 Edificio: CENTRO CIENTIFICO TECNOLOGICO Tutorias: Consultar
Profesor: Bayona Manzanares, Judit

Teléfono: Correo electrénico:  judit.bayona@unirioja.es

Despacho: Edificio: Tutorias: Consultar

Profesor: Saenz De Urturi Sanchez, Ignacio
Teléfono: Correo electrénico:  ignacio.saenz-deurturi@unirioja.es
Despacho: Edificio: Tutorias: Consultar

DESCRIPCION DE LOS CONTENIDOS

Gestidn y aprovechamiento de residuos.

Subproductos y residuos de la industria agraria. . Clasificacion y tipologia. Valoracién cuantitativa de subproductos sélidos y
liquidos.

Calculo, disefio, ejecucion y mantenimiento de las instalaciones y equipos para la depuracién de aguas residuales.

Calculo, disefio, ejecucion y mantenimiento de las instalaciones y equipos para la gestion de residuos solidos.

Emisiones a la atmdsfera en la industria agroalimentaria.

Normativa medioambiental aplicable

REQUISITOS PREVIOS DE CONOCIMIENTOS Y COMPETENCIAS PARA PODER CURSAR CON EXITO LA ASIGNATURA

Recomendados para poder superar la asignatura.
Se aconseja tener conocimientos previos sobre: Magnitudes y unidades fisicas. Quimica. Operaciones basicas en la industria.
Construcciones. Medio ambiente. Motores y electricidad.
Asignaturas que proporcionan los conocimientos y competencias:
Fisica

® Quimica

® Operaciones basicas de la industria alimentaria

® Ingenieria de procesos enoldgicos

CONTEXTO
COMPETENCIAS

Competencias generales
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G1. Capacidad de analisis y sintesis G2. Capacidad de organizar y planificar G6. Toma de decisiones
G8.Capacidad de aplicar los conocimientos tedricos en la practica

G9. Razonamiento critico

G12. Preocupacion por la calidad

G13.Sensibilidad hacia temas medioambientales

Competencias especificas

E5. Capacidad para dirigir, organizar y controlar la los procesos de transformacion de la uva en vino en funcién del tipo de
producto a elaborar y de las disposiciones legales, higiénicas y medioambientales.

E11. Conocimientos necesarios para participar en el disefio, modificacion o transformacién del vifiedo y de la bodega, asi como
en la eleccion de la maquinaria, utillaje e instalaciones auxiliares.

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE
Conocer los tipos de residuos soélidos y liquidos generados en el sector enoldgico y su gestion medioambiental.
TEMARIO

Tema 1: Implicaciones medioambientales de la Industira Agroalimentaria. Técnicas de minimizacion
- Industria Carnica

- Industria de Pescados y Mariscos

- Industria Lactea

- Industria de aceites y grasas

- Industria enolégica

- Industria de conserva vegetales

- Industria de panaderia

- Residuos de alimentos

Tema 2: Instalaciones y equipos para la depuracion de aguas residuales
- Clasificacion de sistemas

- Procesos y equipos

- Disefio y Dimensionamiento

Tema 3: Gestién y Aprovechamiento de Residuos

- Gestion y reciclado de residuos organicos

- Sistemas de seleccion y manejo

- Requerimientos biometanizacion

- Gestion de lodos de depuradora

- Gestion de residuos ganaderos

Tema 4: linstalaciones y equipos para la depuracién de residuos sélidos
- Residuos organicos y tratamientos para su aplicacion al suelo

- Planificacion de la aplicacion de residuos organicos al suelo

- Estudios de casos y perspectivas de futuro

Tema 5: Emisiones a la atmésfera en la industria alimentaria

- Planificacion y Control

- Casos practicos contaminacion por emisiones atmosférica

Tema 6: Normativa medioambiental aplicable

BIBLIOGRAFIA
Basica Ingenieria medioambiental aplicada : casos practicos Absys
Basica Aplicacion agricola de residuos organicos Absys
Basica Ingenieria del medio ambiente : aplicada al medio natural continental Absys
Basica Tecnologias aplicables a la reutilizacion de los residuos organicos, agricolas o alimentarios Absys
Basica Tratamiento de los residuos de la industria del procesado de alimentos Absys

Recursos en Internet

METODOLOGIA

Modalidades organizativas

Clases teodricas

Seminarios y talleres

Clases practicas

Estudio y trabajo autonomo individual

01/05/20 15:14:05 - G 2019-20 - 703G - 567 Pag. 2 de 3.


https://aps.unirioja.es/cgi-bin/GDocente/enlaceLibroAbsys?92455
https://aps.unirioja.es/cgi-bin/GDocente/enlaceLibroAbsys?198595
https://aps.unirioja.es/cgi-bin/GDocente/enlaceLibroAbsys?208234
https://aps.unirioja.es/cgi-bin/GDocente/enlaceLibroAbsys?262228
https://aps.unirioja.es/cgi-bin/GDocente/enlaceLibroAbsys?290849

T{7] UNIVERSIDAD et
DE LA RIO’A Curso 2019-20

Métodos de ensefanza

Método expositivo - Leccién magistral
Estudio de casos

Resolucién de ejercicios y problemas
Aprendizaje basado en problemas
Aprendizaje orientado a proyectos

ORGANIZACION

Actividades presenciales Tamano de grupo m

Clases practicas (laboratorio o aula informatica) Laboratorio 10,00
Clases tedricas Grande 30,00
Seminarios y practicas de aula Reducido 5,00
Total de horas presenciales 45,00
Trabajo auténomo del estudiante m
Elaboracion de trabajos individuales. 15,00
Estudio auténomo individual 27,50
Preparacion de las practicas y elaboracién del cuaderno de practicas. 15,00
Resolucidn individual de ejercicios, problemas, cuestiones u otros trabajos, actividades en biblioteca o similar. 10,00
Total de horas de trabajo auténomo 67,50
Total de horas 112,50
EVALUACION
Sistemas de evaluacion Recuperable
Pruebas escritas 70%
Informes y memorias de practicas 25% 5%
Total 100%

Comentarios

Para superar la asignatura sera necesario obtener al menos un 4 (4/10) en la prueba escrita.

Asi mismo, sera necesario obtener un 5 (5/10) en los informes practicas, actividades propuestas online etc. para poder aprobar
la asignatura.

La parte no recuperable de la evaluacion delos informes hace referencia a la entrega de los informes dentro delas fechas
establecidas.

Criterios criticos para superar la asignatura

La nota media resultante, con los factores de ponderacion indicados, ha de ser superior a 5 puntos.

Para aprobar la asignatura sera necesario la asistencia al 70% de las practicas de laboratorio y sala de informatica, siendo
éstas actividades no recuperables.
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