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BIOQUIMICA
GUIA DOCENTE CURSO 2022-23

Grado en Enologia 703G
Bioquimica 813
Materia: Bioquimica
Maodulo: Formacion Basica
Modalidad de ensefianza de la titulacién: = Presencial Caracter: Basica
Curso: 1 Créditos ECTS: 6,00 Duracion: Semestral (Segundo Semestre)
Horas presenciales: 60,00 Horas estimadas de trabajo auténomo: 90,00
Idiomas en que se imparte la asignatura: Espariol

Idiomas del material de lectura o audiovisual: Inglés, Espafiol

DEPARTAMENTOS RESPONSABLES DE LA DOCENCIA

AGRICULTURA Y ALIMENTACION R101
Direccion: C/ Madre de Dios, 53 Codigo postal: 26006
Localidad: Logrofo Provincia: La Rioja

Teléfono: 941299720 Fax: 941299721 Correo electréonico: dpto.agricultura@unirioja.es

PROFESORADO PREVISTO

Profesor: Tenorio Rodriguez, Carmen

Teléfono: 941299756 Correo electrénico:  carmen.tenorio@unirioja.es

Despacho: 2216 Edificio: CENTRO CIENTIFICO TECNOLOGICO Tutorias: Consultar
Profesor: Fernandez Pérez, Maria Del Rocio

Teléfono: Correo electrénico:  rocio.fernandez@unirioja.es

Despacho: Edificio: CENTRO CIENTIFICO TECNOLOGICO Tutorias: Consultar
Profesor: Martinez Alvarez, Sandra

Teléfono: Correo electrénico:  sandra.martinezal@unirioja.es

Despacho: Edificio: CENTRO CIENTIFICO TECNOLOGICO Tutorias: Consultar

DESCRIPCION DE LOS CONTENIDOS

- Proteinas y Enzimas. Su importancia en las reacciones bioldgicas. Regulacién enzimatica.
- Bioenergética. Generacién, almacenamiento y utilizacién de energia metabdlica.

- Metabolismo. Estudio de las principales rutas metabdlicas, regulacion e interrelacion.

- Acidos nucleicos y transferencia de la informacion genética.

- Introduccién a la tecnologia del DNA recombinante y su aplicacién en la ingenieria agricola.

REQUISITOS PREVIOS DE CONOCIMIENTOS Y COMPETENCIAS PARA PODER CURSAR CON EXITO LA ASIGNATURA

Recomendados para poder superar la asignatura.
- Se aconseja tener los conocimientos adquiridos en las asignaturas de Biologia asi como los adquiridos en el primer semestre
de Quimica
Asignaturas que proporcionan los conocimientos y competencias:
® Biologia
® Quimica

CONTEXTO

Esta asignatura aporta una formacioén basica en Bioquimica a los alumnos del Grado en Enologia. Permitira al alumno adquirir
las competencias relacionadas con el conocimiento y la comprension integral de las bases y fundamentos biolégicos y
moleculares de los organismos vivos.

Los conocimientos adquiridos prepararan al alumno para la compresién de otras materias estableciendo una base sélida sobre
la que apoyar el aprendizaje de asignaturas posteriores (obligatorias u optativas) como puedan ser Bioquimica Enologica,
Microbiologia, Microbiologia Enologica, Biotecnologia Vitivinicola, entre otras.
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COMPETENCIAS

Competencias generales

G1. Capacidad de analisis y sintesis.

G3:Comunicacion oral y escrita en la propia lengua

G7: Trabajo en equipo

G8: Capacidad de aplicar los conocimientos tedricos en la practica
G11: Habilidad para trabajar de forma auténoma

Competencias especificas
® E3. Conocimiento y comprension integral de las bases y fundamentos bioldgicos y molecluares de los organismos
vivos.

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE

El alumno:

- Conocerd la base bioquimica del funcionamiento de los seres vivos y el papel de los enzimas.

- Conocera las principales rutas metabdlicas y su regulacion.

- Explicara mediante un lenguaje adecuado la estructura del DNA y los mecanismos de transferencia de la informacion
genética.

- Comprendera las bases de la tecnologia del DNA recombinante y su aplicacién en la agroalimentacion.

TEMARIO

TEMARIO TEORICO:

BLOQUE TEMATICO I: Proteinas, enzimas y membranas biolégicas.
1. Proteinas.
Aminoacidos. Enlace peptidico. Estructura y grados de organizacion de las proteinas. Desnaturalizacion de las proteinas.
Relacion entre estructura y funcién.
2. Enzimas.
Nomenclatura y clasificacion de las enzimas. Cinética enzimatica. Mecanismo de accién de las enzimas. Inhibicion
enzimatica. Regulacién de la actividad enzimatica.
3. Membranas bioldgicas.
Constituyentes de las membranas bioldgicas. Transporte a través de membranas.
BLOQUE TEMATICO lI: Flujo de la informacién genética. Introduccién a la Ingenieria Genética y a la Biotecnologia.
4. Acidos nucleicos. Genes y genomas.
Estructura y funcién de los acidos nucleicos. Organizacién de los genes en procariotas y eucariotas.
5. Replicacién del DNA. Diferencias en el proceso de replicacion de procariotas y eucariotas.
6. Flujo de la informacién genética.
Sintesis del RNA. Maduracion del RNA eucariota. Proceso de sintesis de proteinas. Principios generales de la regulacion
y control de la expresion génica. Algunos ejemplos.
7. Introduccién a la ingenieria genética.
Introduccioén y conceptos. Enzimas de restriccion. DNA recombinante. Fundamento de técnicas basicas de la ingenieria
genética.
8. Introduccién a la biotecnologia.
Concepto de biotecnologia. Aplicaciones de la biotecnologia. Organismos genéticamente modificados.
BLOQUE TEMATICO IlI: Metabolismo.
9. Introduccién al metabolismo
Generacion, almacenamiento y utilizaciéon de la energia metabdlica. Significado biolégico del ATP y otros compuestos de
alta energia. Vision de conjunto del metabolismo. Rutas metabdlicas de degradacién o catabolismo. Rutas metabdlicas de
biosintesis o0 anabolismo.
10. Metabolismo de los Hidratos de Carbono.
Glucolisis. Destino del piruvato. Fermentacién de glucosa a etanol y lactato. Gluconeogénesis. Ruta de las pentosas
fosfato. Metabolismo del glucégeno.
11. Rutas centrales del metabolismo.
Ciclo de Krebs. Transporte electronico y fosforilacion oxidativa. Lanzaderas. Rendimiento energético de la glucosa.
12. Metabolismo de lipidos.
Absorcion y transporte de lipidos. Lipoproteinas. b-oxidacion de los acidos grasos. Rendimiento energético de acidos
grasos. Cuerpos cetonicos. Sintesis de acidos grasos.
13. Metabolismo de proteinas y aminoacidos.
Degradacion y recambio de las proteinas. Degradacion de los aminoacidos. Desaminacion de los aminoacidos.
Eliminacion del NH,. Ciclo de la urea. Biosintesis de aminoacidos
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14. Regulacion metabdlica. Integracién del metabolismo.

TEMARIO PRACTICO:

Analisis de aminoacidos

Anadlisis de proteinas

Anadlisis de actividad enzimatica
Anadlisis de secuencias de DNA
Extraccion y cuantificacion de DNA
Técnicas de Biologia molecular: PCR

BIBLIOGRAFIA

Bioquimica / Christopher K. Mathews, K. E. Van Holde, Kevin G. Ahern ; traduccion, José Manuel

Basica Gonzalez de Buitrago-- 3% ed— Madrid : Addison Wesley, 2002 Absys Biba
Basica Bioquimica / Jeremy M. Berg, John L. Tymoczko, Lubert Stryer ; [versidn espafiola por José M.
Macarulla]-- 62 ed-- Barcelona : Reverté, 2007 Absys Biba
- Bioquimica : conceptos esenciales / Elena Feduchi Canosa ... [et al.]-- Madrid : Editorial Médica
Basica . .
Panamericana, cop. 2010 Absys Biba
Basica Lehninger principios de bioquimica / David L. Nelson, Michael M. Cox ; coordinador de la traduccion,

Claudi M. Cuchillo-- 5% ed-- Barcelona : Omega, [2009] Absys Biba
Basica Bioquimica. Las Bases moleculares de la vida. McGraw Hill

Recursos en Internet

The National Center for Biotechnology
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/

BioRom. Ayudas al aprendizaje de Bioquimica, Biotecnologia y Biologia Molecular.
http://www.biorom.uma.es/

METODOLOGIA

Modalidades organizativas

Clases tedricas

Seminarios y talleres

Clases practicas

Estudio y trabajo en grupo

Estudio y trabajo auténomo individual

Métodos de enseianza

Método expositivo - Leccidon magistral
Estudio de casos

Resolucién de ejercicios y problemas

ORGANIZACION

 Actividades presenciales | Tamaiodegrupo | Horas |
Clases practicas de laboratorio o aula informatica Laboratorio 14,00
Seminarios y clases practicas de aula Reducido 10,00
Clases tedricas Grande 32,00
pruebas evaluacion Grande 4,00
Total de horas presenciales 60,00

| Trabajo auténomo del estudiante | Horas |
Estudio auténomo individual o en grupo 60,00
Preparacion de las practicas y elaboraciéon de cuaderno de practicas 15,00
Resolucidn individual de cuestiones, problemas u otros trabajos, actividades en biblioteca y similar 15,00
Total de horas de trabajo auténomo 90,00

Total de horas 150,00

EVALUACION
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Trabajos y proyectos 10%
Pruebas escritas 80%

Pruebas de ejecucion de tareas reales y/o simuladas 10%
Total 100%

Comentarios

a) El 80% correspondiente a las pruebas escritas recuperables se desglosa de la siguiente manera: 65% prueba escrita de
teoria y 15% de prueba escrita de practicas.

b) El 10% no recuperable correspondiente a ejecucion de tareas reales o simuladas hace referencia a la realizacion de las
tareas reales de ejecucion de las practicas de laboratorio y a la entrega de la memoria de las practicas realizadas.

c) El 10% no recuperable correspondiente a trabajos y proyectos, hace referencia a los trabajos personales realizados por los
alumnos en los seminarios y a traves del aula virtual.

- A mediados del semestre podré realizarse una prueba escrita de la parte tedrica. Para superar esta prueba y liberar materia,
sera necesario obtener una puntuacién de al menos 6,5/10. En caso de superar esta prueba parcial, la nota obtenida, supondra
el 32.5 % de la nota final.

Si el alumno ha liberado materia en la prueba parcial, la prueba escrita al final de semestre contara un 32.5% de la nota final.
En los casos en los que el alumno no haya liberado materia en la prueba parcial, la nota de la prueba final supondra un 65% de
la nota final.

- En el caso de estudiantes a tiempo parcial (reconocidos como tales por la Universidad) el profesor responsable de la
asignatura podra sustituir las actividades de evaluacién no recuperable por otras a especificar en cada caso.

Criterios criticos para superar la asignatura

Para superar la asignatura es necesario obtener una calificacion de al menos 9/10 en el criterio de ejecucion de tareas reales
y/o simuladas y entregar la memoria de las practicas realizadas.

La calificacion final se obtendra de la suma de las notas parciales (pruebas escritas, trabajos y proyectos....) siempre y cuando
se haya obtenido una puntuacién de al menos 4/10 en cada una de las pruebas escritas (teoria y practicas).
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